MORGEN PA PUBBEN

... helt frem til kl. 13.00

ENGLISH BREAKFAST 95,00 KR.

Verdensklassikeren med masser af proteiner.
Fremragende start pa dagen - eller til dagen derpa!
Roget bacon, krydderpglse fra Boeslunde Rageri,
baked beans, &g - enten som spejlag eller roraeg.

Hjemmebagt bred og syltetgj. Gront medfelger, hvis
der skulle opsta en grad af darlig samvittighed.

BRUNCH 135,00 KR.

Her er vores bud pa en fremragende brunchanretning.
Knaldvarm omelet med arstidens grent, en smule
lagterte, maltyoghurt og frisk ost fra mejeristen i
Serbymagle. Varmroget laks eller grred (alt afhaengig
af hvad vi kan fa lokalt), 2 slags paleeg fra Boeslunde
Rageri, friskbagt brad med hjemmelavet syltetg;j.

BRUNCH wep e ersTaa 160,00 KR.

Roget bacon fra et helt stykke og krydderpglse fra
Boeslunde Rogeri.

PUB FOOD

Servers dagligt frem til kl. 17.00.

FISH & CHIPY 125,00 KR.

Med dagens fangst fra Omg. Hel fisk dyppet i vores
egen gldej og herefter friteret med vores handskarne
fries. Serveres med vores fremragende tartarsauce og
citron.

LOGTARTE 15,00 KR.

Spred legtaerte med bacon fra helt stykke. Vi har kogt
lagene i Fur Vulcano Pilsner. Vi anbefaler et godt glas
ol til denne fremragende frokostsag.

MENUKORT
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ALDELLER 63,00 KR.

Vi har altid leert fra mormor, at vi skulle huske at putte
danskvand i farsen. Det gor dog ogsa sit til en rigtig
god delle. Men hvorfor ikke bruge ol i stedet, nér det
nu en gang er sa bredt reprasenteret her hos os. Vi har
derfor tilsat en af vores gl med et hgjt maltindhold -
sporg din tjener hvilken. Vi har ogsa tilladt os at
tilseette lidt gode gkologiske kerner fra Mejnerts Mglle,
og herefter har vi rullet dem i havregryn. Til gldellerne
folger friteret persille og hjemmebagt rugbred.

BURGERS

Servers dagligt frem til kl. 17.00.

THE UPPER HILL BURGER ~ 95,00KR

En burger, som vi mener, en burger skal vere uden
dikkedarer.

200 g. hakket oksekad fra Bondegirdens @kologi ved
Fuglebjerg. Stegt s den er svag rosa i midten (fortal os
venligst, hvis du ensker den gennemstegt), hjertesalat,
vores syltede radleg og syltede agurker. Vores egen
BBQ-mayonnaise er smurt pa burgerbollen fra
Konditoriet pd Nytorv. Velg mellem en lys eller grov
bolle.

Serveres med vores hdndskérne fries og valgfri mayo.

i Dyp til fries. Vealg en af vores dyp. Frisk i
i krydderurte, BBQ, chili eller tartar. i
' Ekstra mavo 10,00 kr. !

BURGER SPECIAL 90,00 KR.

Keep it simpel, siger de - All right! Her er vertens
bedste kyllingeburger. Paneret kyllingebryst i en smurt
bolle af ren hjemmelavet mayonnaise, hjertesalat,
boftomat und nicht weiter. Voila! Vertens bedste.

i Dyp til fries. Veelg en af vores dyp. Frisk i
' krydderurte, BBQ, chili eller tartar. !
i Ekstra mayo 10,00 kr. i

ZPPEA
THE OPPERS HILL

sssss

GASTROPUB
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AVIDKALSSUPPE

En ren vintervinder-suppe med
lokaldyrket og @kologisk hvidkal
og porre. Tilsat flade og en smule
hvidleg. Serveres med
hjemmebagt brad.

75,00 Kr.

ORRED

Pandestegt gulderred fra det
gkologiske dambrug i Bisserup.
Serveres med ristet roget bacon,
porrer, champignon og
hjemmebagt brad

120,00 kr.

VORES VINE

Vi elsker gode vine!

i Der er nu ikke noget som et
i godt glas redvin over et varmt
i méltid mad. I samarbejde med
i vores dygtige medarbejdere og
i den lokale vingrossist har vi
i altid gode vine pa hylderne.
. Vores sortiment er med
E labende udskiftning og
. tilpasses bl.a. vores varierende
i menuer.

Serveres dagligt fra kl. 17.00

BOEUF AF TYNDSTEG

Bondegirdens  Qkologi  ved
Fuglebjerg har leveret disse
fremragende tyndstegsboffer.

Serveres med friterede legringe,
Bla Congo-kartoffelmos tilsat
citron og bacon, samt dampede
gkologisk grenkal. Hertil en
indkogt radvinsglace.

225,00 kr.

KYLLING

@kologisk kylling grydestegt i Fur
Vulcano Pilsner med lokale
porrer. Serveres med
rosenkélsgratin, ristet bred, aioli
og salsa verde.

160,00 kr.

VEGETAR

Chili Sin Carne. Med 2 slags
benner, som har langtidssimret
med Arstidens lokalt dyrkede
gront. Tilsat grillet grent og
serveres med dranet yoghurt fra
mejeristen i Sgrbymagle og ristet
brad.

110,00 kr.

GASTROPUB

DESSERT

VANILJEPARFAIT

Vores egen vaniljeis med glsirup
og hjemmelavet honningkage,
som er skaret ud i croutoner og
ristet pd panden. Qlsiruppen er
lavet med en af vores belgiske
klosterbryg.  Sperg  tjeneren
hvilken.

70,00 Kkr.

CHOKOLADEKAGE

Saftig chokoladekage tilsat en
smule Pale Ale. Serveres med
parfait.

75,00 Kr.

KOKKENS MENU
HVIDKALSSUPPE
KYLLING
VANILJEPARFAIT

250,00 kr.




